ILIEVITATI DA COLAZIONE

Il nostro impasto brioche all’italiana, preparato con lievito madre e burro di Normandia, sfogliato alla francese.

La Rossa
Farcita con cremoso al lampone.

Treccia al Caffé
Impasto variegato al caffé con crema pasticcera,
chips di cioccolato e sciroppo al caffé.

Crema
Con crema alla vaniglia del Madagascar.

Nocciola
Con crema di nocciole tostate Piemonte IGP.

Centosessanta
Con confettura di albicocca 160%.

Double Baked

Croissant a doppia cottura con farcitura di crema
di mandorle e frutta, secondo disponibilita.

Vegana Liscia 0
La nostra veneziana profumata agli agrumi
e arricchita di grano saraceno.

Vegana Farcita 0
Con crema al pistacchio 55%.

La Speciale del Mese

Esperimenti, grandi ritorni, prodotti stagionali
oin edizione limitata: chiedi al nostro staff

il lievitato del momento e fattelo raccontare.

€3,50

€3,70

€3,00

€3,00

€2,50

€4,80

€2,70

€3,560

Liscia
Impasto brioche all'italiana, sfogliato alla francese.

La Paveneziana
Soffice impasto profumato agli agrumi e vaniglia
del Madagascar, farcito con crema pasticcera.

Pain au chocolat
Sfogliato francese con cioccolato fondente.

Cinnamon Roll sfogliato
Rivisitazione con impasto croissant.

La Salata
Farcita con prosciutto cotto
e formaggio Fontal a crosta naturale.

La Vegetariana
Farcita con rucola, formaggio Fontal
a crosta naturale e mayo Pavé.

La Pizzetta
Preparata con impasto croissant
e passata di pomodori pugliesi.

Il Panettone
Disponibile tutto I'anno, intero o in fetta.

Fetta di Panettone
Il nostro Panettone tradizionale
preparato secondo la ricetta originale.

Panettone Toast
Fetta di panettone tostata, servita con
crema pasticcera alla vaniglia del Madagascar.

€2,00

€3,60

€2,70

€3,560

€5,60

€5,60

€2,30

€5,560

€7,00

Servizio - €1,50 a persona




|ALL DAY FOOD

| nostri piatti salati serviti dalle 8.00 alle 15.30.

Eggs and Bacon Bomb €10,50
Maritozzo di nostra produzione farcito con uova strapazzate, bacon croccante,
formaggio Fontal a crosta naturale e semi di papavero. Accompagnato da misticanza.

Avocado Toast 0 €12,50
Il nostro pane di segale e semi servito con avocado, misticanza e sommacco.

+ Salmone € 3,00

+ Uova strapazzate € 2,00

Pavé Sandwich €8,00

Panino con prosciutto cotto, formaggio Fontal a crosta naturale e mayo Pavé.
Preparato con il nostro pane a lievitazione naturale.

Panino Salmone €12,50
Panino con salmone affumicato norvegese, spinacino e mayo Pavé al lime.
Preparato con il nostro pane a lievitazione naturale.

Maritozzo del Fiordo €10,50
Maritozzo di nostra produzione farcito con salmone affumicato norvegese,
ricotta con zeste di limone, rucola, sesamo. Accompagnato da misticanza.

Focaccia Barese 0 €4,00/4,50
Servita nella sua versione classica o integrale con I'aggiunta di olive.

Servizio - €1,50 a persona




IPASTICCERIA FRESCA

Le nostre monoporzioni a rotazione tra grandi classici e creazioni stagionali.

Lamponi
Frolla con frangipane alle mandorle, lamponi freschi
e crema pasticcera con vaniglia del Madagascar.

Sacher
Laricetta originale arricchita dall'iconica
confettura 160% all'albicocca.

Ganache
Frolla al cacao con ganache al cioccolato fondente
e pepite croccanti al cacao.

Limone & Meringa
Frolla con frangipane alle mandorle, crema al limone
e meringa morbida bruciata.

Tonka

Frolla con frangipane al pistacchio, lamponi
e mousse al cioccolato bianco profumata alla fava di Tonka.

Maritozzo
Impasto brioche profumato agli agrumi e vaniglia del Madagascar,
farcito con generosa panna montata.

Il Dolce della Nonna

Un grande classico, come lo faceva la nonna
(anche se la nonna resta imbattibile).

Tiramisu €6,00
Il dessert italiano per eccellenza, in vasetto.

Con biscotto savoiardo, caffe, cacao

e crema al mascarpone.

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,50

€5,00

Ordina la tua Torta!

Tutte le nostre torte monoporzione che vedi al banco
possono essere ordinate in grande formato per la tua festa
o latua occasione speciale.

Vai su pavemilano.com, trova la tua preferita, seleziona

la dimensione e scegli se ritirare in pasticceria o fartela
consegnare. Latorta arrivain un click!

Servizio - €1,50 a persona




| CAFFETTERIA

La nostra selezione di caffetteria e bevande.

Espresso €1,50
Marocchino £2,20
Cortado €2,00
Americano €2,00

Base Espresso

Cappuccino €2,20/3,00
Regular/ Large
Latte Macchiato €2,20/3,00

Regular/ Large

Tutte queste preparazioni sono disponibili anche con:

Latte di Soia/ Avena + 0,80€
Orzo/ Ginseng +0,50€
Decaffeinato +0,20€

Bevande Speciali

Centrifugato €5,00
Ananas, rucola e lime.

Chai Latte €5,00
Servito con una spolverata di cannella.

Cioccolata Calda €5,00
Cioccolato fondente al 65%.

+ Panna Montata € 1,00

Barbajada €5,00

Caffé con cioccolata calda, crema di latte
e fave di cacao.

La Barbajada € una bevanda nata ai primi dell'Ottocento a
due passi dal teatro alla Scala, viene proposta fin dai primi
anni di Pavé come omaggio alla nostra citta e alla nostra
tradizione. Un imperdibile assaggio di Milano in una tazza.

Specialty Coffee

Le nostre preparazioni che utilizzano caffé specialty
provenienti da torrefazioni e micro torrefazioni a rotazione.
Chiedi al nostro staff il caffé attualmente in carta.

Specialty Espresso €3,50
Double Shot Monorigine

Caffe Filtro Specialty €3,80/5,00
Regular / Large

Flat White €4,20
Preparato con Double Shot Monorigine

Drinks

Spremuta d’Arancia €4,50
Succhi/Bibite/Té €4,00
Acqua Naturale/Gasata €1,50
Calice di Vino €6,00
Prosecco Superiore D.O.C.G. Brut

Pinot Nero 2025 - Az. Tacoli 12,5%

Birre in Lattina

La Signora Lina - Pils 4,7% - 33cl €6,00
Jungle Bus - IPA 5,5% - 33cl €6,00
Pan de Toni - Quadrupel 10,5% - 33cl €7,00

Servizio - €1,50 a persona




| APRANZO

| nostri piatti per il pranzo serviti dalle 12.00 alle 15.30.

Salmon Club Sandwich €14,00
Shokupan Pavé farcito con salmone affumicato norvegese,
misticanza, stracciatella e mandorle al cumino.

Beef Club Sandwich €14,00
Shokupan Pave farcito con roast beef, pomodori secchi,
misticanza e mayo Pave.

Ciao Puglia! €9,00
Panino con cime di rapa marinate, ricotta e mandorle grezze.
Preparato con il nostro pane a lievitazione naturale.

Roast Beef €14,00
Roast beef cotto a bassa temperatura con crema di zucca,
cime dirapa e sale Maldon.

Crema di Zucca €11,00
Crema di zucca con ceci neri della Murgia,
salsa yogurt, kale fresco.

Zuppa Spezzina €11,00
Zuppa di cereali e legumi con stracciatella, cavolo nero,
olio al limone e macinata di pepe fresco.

Insalata Salmone €12,50
Misticanza con salmone affumicato, finocchi marinati,
salsa yogurt e mandorle grezze.

Insalata Quartirolo €9,50

Misticanza con mele verdi, uvetta, quartirolo lombardo,
noci e vinaigrette.

Servizio - €1,50 a persona




ILA MERENDA

I nostri dolci per la pausa pomeridiana.

Ciocco Cookie 2,50 FettadiPanettone €5,50
Biscotto al cioccolato, segale Il nostro Panettone tradizionale

e sale Maldon. prodotto secondo la ricetta originale.

Pane, Burro e Centosessanta €500 Panettone Toast €7,00
Il nostro pane con burro Fetta di panettone tostata, servita con

e confettura di albicocca al 160%. crema pasticcera alla vaniglia del Madagascar.

Pane e crema di Nocciole €5,00

Il nostro pane con crema di nocciole.

La nostra selezione di Té e Tisane

Earl G €Y 3 min diinfusione €4,50
Miscela di té nero al bergamotto elegante e aristocratica.

Engllsh Breakfast 2/3min diinfusione €4,50
Miscela tradizionale di té neri, forte e corposa, ideale per la prima colazione dolce o salata.

Oolong 3/4 min diinfusione €4,50
Miscela di té semi ossidato Oolong, al profumo dolce di castagna e panna.

Racconto di Natale 2/3min diinfusione €4,50
Miscela di t& nero Assam arricchito con cannella e pezzetti di mela.

Gunpowder 2/3min diinfusione €4,50
Té verde cinese dalle piccole foglie arrotolate.

Jasmine Green Tea 2/3min diinfusione €4,50
Profumata combinazione di té verde e fiori di gelsomino.

Pai Mu Tan 4 min diinfusione €4,50
Té bianco floreale con note di miele ad accompagnare un sapore vellutato e rotondo.

Ginger Lemon 5 min diinfusione €4,50
Fresca miscela a base dilemon grass, radice di zenzero, scorza di arancio e aroma naturale di limone.

Rosa Canina e Mirtillo 5 min diinfusione €4,50
Tisana fruttata dal profumo dolce e intenso di frutti di bosco.

Servizio - €1,50 a persona




1 CIAQ, SIAMO PAVE

Una realta artigianale che si pone come obiettivo la produzione al 100% della sua offerta di pasticceria: dagliimpasti
alle cotture, dalle sfornate allimpacchettamento, tutto si svolge all'interno del nostro laboratorio per poterti garantire
una qualita superiore.

Il nostro Pane

Pane classico, pane integrale e pane ai semi sono sempre presentiin dispensa in pagnotta da chilo o mezzo chilo, sfornati e messi
al banco fin dall’apertura. Non mancano mai delle nuove proposte a rotazione mensile. Chiedi allo staff quali sono i pani speciali.
Prenota telefonicamente o in cassa la tua bella pagnotta, non rimanere senza!

Il nostro Caffe

Il caffé Repubblica, una miscela 100% arabica che ci regala una bevuta ricca di corpo e dal retrogusto di cioccolato
e nocciola, con una bassa acidita. Repubblica nasce da caffé unici: Brasile Alta Mogiana Franca (naturale), India Plantation
Bagnedhal (lavato) e Repubblica Dominicana, Santo Domingo Cibao (lavato). Disponibile in grani o macinato per la tua moka!
Lo trovi sempre nella nostra dispensa.

Le nostre Torte
Possiamo preparare la tua torta per ogni occasione speciale. Vai su pavemilano.com, trova la tua preferita, seleziona la
dimensione e scegli se ritirare in pasticceria o fartela consegnare. La torta arriva in un click!

Allergeni

Siavvisano i signori clienti che gli alimenti somministrati in questo esercizio possono contenere uno

o piu’ dei seguenti allergeni come ingredienti o in tracce derivanti dal processo produttivo.

Elenco degli allergeni alimentari (ai sensi del Reg. 1169/2011, D. Lgs. 231/2017). Scansiona il QR Code!
Siinvitano i consumatori allergici a uno o piu ingredienti/allergeni a comunicarlo al personale di sala.

Servizio - €1,50 a persona




