
Servizio - €1,50 a persona

La Speciale del Mese
Esperimenti, grandi ritorni, prodotti stagionali 
o in edizione limitata: chiedi al nostro staff 
il lievitato del momento e fattelo raccontare.

Il Panettone 
Disponibile tutto l’anno, intero o in fetta. 
 

Fetta di Panettone            €5,50
Il nostro Panettone tradizionale 
preparato secondo la ricetta originale.

Panettone Toast            €7,00
Fetta di panettone tostata, servita con 
crema pasticcera alla vaniglia del Madagascar.

La Rossa            €3,50
Farcita con cremoso al lampone.

Treccia al Caffè            €3,70
Impasto variegato al caffè con crema pasticcera 
e chips di cioccolato e sciroppo al caffè. 

Crema            €3,00
Con crema alla vaniglia del Madagascar.

Nocciola            €3,00
Con crema di nocciole tostate Piemonte IGP.

Centosessanta            €2 ,50
Con confettura di albicocca 160%.

Double Baked            €4,80
Croissant a doppia cottura con farcitura di crema 
di mandorle e frutta, secondo disponibilità.

Vegana Liscia            €2 ,70
La nostra veneziana profumata agli agrumi 
e arricchita di grano saraceno.

Vegana Farcita            €3,50
Con cremoso al lampone.

Liscia            €2 ,00
Impasto brioche all’italiana, sfogliato alla francese.

La Paveneziana            €3,50
Soffice impasto profumato agli agrumi e vaniglia 
del Madagascar, farcito con crema pasticcera. 

Pain au chocolat            €2 ,70
Sfogliato francese con cioccolato fondente.

Girella            €3,00
Con cannella e uvetta.

La Salata            €5,50
Farcita con prosciutto cotto e formaggio Fontal 
a crosta naturale.

La Vegetariana            €5,50
Farcita con rucola, formaggio Fontal a crosta 
naturale e mayo Pavé.

La Pizzetta            €2 ,30
Preparata con impasto croissant 
e passata di pomodori pugliesi.

LIEVITATI DA COLAZIONE
Il nostro impasto brioche all’italiana, preparato con lievito madre e burro di Normandia, sfogliato alla francese.

Caldissimo? 
La nostra granita artigianale a rotazione. 
 

Granita            €5,00
Servita con panna montata. 
+ Brioscia € 2,20



Eggs and Bacon Bomb            €10,50
Maritozzo di nostra produzione farcito con uova strapazzate, bacon croccante, 
formaggio Fontal a crosta naturale e semi di papavero. Accompagnato da misticanza.

Avocado Toast            €12 ,50
Il nostro pane di segale e semi servito con avocado, misticanza e sommacco. 
+ Salmone € 3,00 
+ Uova strapazzate € 2,00

Pavé Sandwich            €8,00
Panino con prosciutto cotto, formaggio Fontal a crosta naturale e mayo Pavé. 
Preparato con il nostro pane a lievitazione naturale.

Maritozzo del Fiordo            €10,50
Maritozzo di nostra produzione farcito con salmone affumicato norvegese, 
crema di melanzane arrosto, spinacino, sesamo. Accompagnato da misticanza.

Focaccia Barese            €4,00/4,50
Servita nella sua versione classica o integrale con l’aggiunta di olive.

ALL DAY FOOD
I nostri piatti salati serviti dalle 8.00 alle 15.30.
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Salmon Club Sandwich            €14,00
Shokupan Pavé farcito con salmone affumicato norvegese, 
misticanza, stracciatella di bufala e mandorle al cumino.

Beef Club Sandwich            €14,00
Shokupan Pavé farcito con roast beef,  
pomodorini confit, misticanza e mayo Pavé.

Panino al Salmone            €12 ,50
Panino con salmone affumicato norvegese, spinacino e mayo Pavé al lime. 
Preparato con il nostro pane a lievitazione naturale.

Roast Beef            €14,00
Roast Beef con crema di melanzane arrosto, 
misticanza e pomodorini secchi, sale Maldon.

Farro Tre Colori            €11 ,00
Farro con crema di spinacino, quartirolo lombardo, 
pomodorini confit e olio al limone.

Insalata Salmone            €12 ,50
Misticanza con salmone affumicato norvegese, finocchi marinati, 
e mandorle grezze, servita con salsa yogurt.

Insalata Pesca, Mandorle e Quartirolo            €10,50
Misticanza con quartirolo, pesca noce croccante, mandorle grezze 
e cipolla marinata, servita con salsa vinaigrette.

A PRANZO
I nostri piatti per il pranzo serviti dalle 12.00 alle 15.30.
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Lamponi            !7,00
Frolla con frangipane alle mandorle, lamponi freschi 
e crema pasticcera con vaniglia del Madagascar. 

Biancomangiare all’Albicocca            !7,00
Mousse alla mandorla siciliana, cremoso albicocca, 
biscotto croccante alle nocciole pralinate.

Chantilly & Fragole            !7,00
Frolla con frangipane alle mandorle, fragole fresche 
e chantilly Pavé a base di crema pasticcera e mascarpone. 

Ganache            !7,00
Frolla al cacao con ganache al cioccolato fondente 
e pepite croccanti al cacao.

Limone & Meringa            !7,00
Frolla con frangipane alle mandorle, crema al limone 
e meringa morbida bruciata.

Tonka            !7,50
Frolla con frangipane al pistacchio, lamponi 
e mousse al cioccolato bianco profumata alla fava di Tonka.  

Maritozzo            !5,00
Impasto brioche profumato agli agrumi e vaniglia del Madagascar, 
farcito con generosa panna montata.

PASTICCERIA FRESCA
Le nostre monoporzioni a rotazione tra grandi classici e creazioni stagionali.

Il Dolce della Nonna
 
Un grande classico, come lo faceva la nonna 
(anche se la nonna resta imbattibile). 
 

Tiramisù            !6,00
Il dessert italiano per eccellenza, in vasetto. 
Con biscotto savoiardo, caffè, cacao 
e crema al mascarpone.

Ordina la tua Torta!
           
Tutte le nostre torte monoporzione che vedi al banco 
possono essere ordinate in grande formato per la tua festa 
o la tua occasione speciale. 
 
Vai su pavemilano.com, trova la tua preferita, seleziona 
la dimensione e scegli se ritirare in pasticceria o fartela 
consegnare.  La torta arriva in un click!
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Drinks 

 

Spremuta d’Arancia            €4,50

Succhi/Bibite/Té            €4,00

Acqua Naturale/Gasata            €1 ,50

Calice di Vino            €6,00
Prosecco Superiore D.O.C.G. Brut

Birre in Lattina            €6,00
La Signora Lina - Pils 4,7% - 33cl 
Jungle Bus - IPA 5,5% - 33cl 

CAFFETTERIA
La nostra selezione di caffetteria e bevande.

Espresso            €1 ,50

Marocchino            €2 ,20

Cortado            €2 ,00

Americano            €2 ,00 

Base Espresso

Cappuccino            €2 ,20/3,00 

Regular / Large

Latte Macchiato            €2 ,20/3,00 

Regular / Large

Specialty Espresso            €3,50
Double Shot Monorigine

Caffè Filtro Specialty            €3,80/5,00 

Regular / Large

Flat White            €4,20 

Preparato con Double Shot Monorigine

Specialty Cold Brew            €5,00
Infuso a freddo per 16 ore.

Specialty Coffee 
Le nostre preparazioni che utilizzano caffè specialty 
provenienti da torrefazioni e micro torrefazioni a rotazione. 
Chiedi al nostro staff il caffè attualmente in carta.

Tutte queste preparazioni sono disponibili anche con: 

Latte di Soia / Avena + 0,80€ 
Orzo / Ginseng +0,50€ 
Decaffeinato +0,20€

Bevande Speciali 

 

Centrifugato            €5,00
Ananas, sedano e lime.

Cold Chai            €5,00
Bevanda speziata servita fredda.

Caffè Leccese            €3,00
Espresso, sciroppo alla mandorla e ghiaccio.

Iced Latte            €5,00
Doppio espresso, latte, zucchero e ghiaccio.
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Ciocco Cookie            €2 ,50
Biscotto al cioccolato, segale 
e sale Maldon.

Pane, Burro e Centosessanta            €5,00
Il nostro pane con burro 
e confettura di albicocca al 160%.

Sfoglietta            €1 ,40
Burrosa, croccante, ideale a tutte le ore.

Pane e crema di Nocciole            €5,00
Il nostro pane con crema di nocciole 
tostate Piemonte IGP.

Fetta di Panettone            €5,50
Il nostro Panettone tradizionale 
prodotto secondo la ricetta originale. 

Panettone Toast            €7,00
Fetta di panettone tostata, servita con 
crema pasticcera alla vaniglia del Madagascar.

LA MERENDA
I nostri dolci per la pausa pomeridiana.

La nostra selezione di Té e Tisane

Earl Grey 3 min di infusione            €4,50
Miscela di tè nero al bergamotto elegante e aristocratica.  

Marrakech Mint Tea 2/3 min di infusione            €4,50
Tradizionale miscela di tè verde cinese e foglie di menta marocchina, dall’intensa freschezza.  

Ginger Lemon 5 min di infusione            €4,50
Fresca miscela a base di lemon grass, radice di zenzero, scorza di arancio e aroma naturale di limone. 

Pai Mu Tan 4/5 min di infusione            €4,50
Tè bianco floreale con note di miele ad accompagnare un sapore vellutato e rotondo. 
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CIAO, SIAMO PAVÉ
Una realtà artigianale che si pone come obiettivo la produzione al 100% della sua o!erta di pasticceria: dagli impasti 
alle cotture, dalle sfornate all’impacchettamento, tutto si svolge all’interno del nostro laboratorio per poterti garantire 
una qualità superiore.

Il nostro Pane
Pane classico, pane integrale e pane ai semi sono sempre presenti in dispensa in pagnotta da chilo o mezzo chilo, sfornati e messi 
al banco fin dall’apertura. Non mancano mai delle nuove proposte a rotazione mensile. Chiedi allo sta! quali sono i pani speciali. 
Prenota telefonicamente o in cassa la tua bella pagnotta, non rimanere senza!

Il nostro Caffè
Il ca!è Repubblica, una miscela 100% arabica che ci regala  una bevuta ricca di corpo e dal retrogusto di cioccolato  
e nocciola, con una bassa acidità.  Repubblica nasce da ca!è unici:  Brasile Alta Mogiana Franca (naturale),  India Plantation 
Bagnedhal (lavato) e  Repubblica Dominicana, Santo Domingo Cibao (lavato).   Disponibile in grani o macinato per la tua moka!  
Lo trovi sempre nella nostra dispensa.

Le nostre Torte
Possiamo preparare la tua torta per ogni occasione speciale. Vai su pavemilano.com, trova la tua preferita, seleziona la 
dimensione e scegli se ritirare in pasticceria o fartela consegnare. La torta arriva in un click! 

Allergeni
Si avvisano i signori clienti che gli alimenti somministrati in questo esercizio possono contenere uno 
o piu’ dei seguenti allergeni come ingredienti o in tracce derivanti dal processo produttivo. 
Elenco degli allergeni alimenti (ai sensi del Reg. 1169/2011, D. Lgs. 231/2017).  Scansiona il QR Code!
Si invitano i consumatori allergici a uno o più ingredienti/allergeni a comunicarlo al personale di sala. 
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